
Ricemarket menu forslag
Ricemarket menu suggestion

Menu 1

Sprøde hjemmelavede forårsruller med svinekød & sød chilli dip
Crispy homemade spring rolls with pork & sweet chili dip

Rød kokoskarry med and peberfrugter broccoli blomkål & jasmin ris
Red coconut curry with duck broccoli pepper fruits cauliflower & jasmine rice

Luftig passionsfrugt fromage med vanilje is
Foamy passion fruit fromage with vanilla ice cream

275kr pp.
---------------------------------------------------------------------------

Menu 2
Tuntatar med wasabi og soya & avocado

Tuna tatar with wasabi and soy & avocado

Kokossuppe med kylling citrongræs & svampe
Coconut soup with chicken lemongrass & mushrooms

Wokstegt oksekød med peberfrugt basilikum & hvidløg - jasmin ris
Wok fried prime beef with pepper fruit basil & garlic – jasmine rice

Creme bruleé bagt med citrongræs med ginger sorbet
Creme bruleé baked with lemongrass ingefær sorbet

395kr pp.
-------------------------------------------------------------------------



Menu 3, Ricemarket Tasting Menu
Minimum 2 personer til deling

Min. 2 persons for sharing

Vi sammensætter dagligt 5 retters menu, venligst spørg tjener.
5 courses menu composed daily, please ask your waiters.

425kr pp.
---------------------------------------------------------------------------

Menu 4
Min. 2 personer

Siddende buffet menu, mad som skal deles bliver serveret ved bordet.
Seated buffet menu, food is to be shared and served at the table.

Sprøde hjemmelavede forårsruller med svinekød & sød chilli dip
Crispy homemade spring rolls with pork & sweet chili dip

Store rejer stegt med sesam & wasabi mayo dip
Deep fried king prawns with sesame & wasabi mayo dip

Salat med grillet okse rødløg & mynte – spicy dressing
Grilled beef salad red onion & mint – spicy dressing

Vores berømte røde kokoskarry med kylling & grønt
Our famous red coconut curry with chicken & veggies

Wokstegt oksekød med peberfrugt basilikum & hvidløg - jasmin ris
Wok fried prime beef with pepper fruit basil & garlic – jasmine rice

Stegte nudler med rejer og tamarind sovs
Fried noodle with tamarind sauce with king prawns

Vanilje panna cotta med ananas
Vanilla panna cotta and pineapple

395kr pp.
---------------------------------------------------------------------------



Menu 5

Kylling satay med jordnøddesauce
Chicken satay with peanut sauce

Spicy suppe med citrongræs galangal & rejer
Spicy soup, lemongrass galangal & shrimp

Salat med grillet oksekød rødløg & mynte og spicy marinade
Grilled beef salad red onion & mint and spicy dressing

Stegt kylling med cashew honning ingefær grøntsager & jasmin ris
Chicken with cashews honey ginger vegetables - jasmine rice

Luftig passionsfrugt fromage med vanilje is
Foamy passionfruit fromage with vanilla ice cream

425kr pp.
---------------------------------------------------------------------------

Menu 6

Pomelosalat med store rejer cashewnødder citrongræs & spicy marinade
Pomelo salad with shrimp, lemongrass, cashews & spicy marinade

Spareribs glaseret med sød soya sesam & ingefær -asiatisk coleslaw– jasmin ris
Our famous spare ribs asian style with sweet soya & ginger and noodle salad

Mango med sticky rice og mango sorbet
Sticky rice with mango and mango sorbet

295kr pp.
---------------------------------------------------------------------------

À la carte
Vores À la carte menu kan findes på www.ricemarket.dk
Our À la carte menu can be found at www.ricemarket.dk

---------------------------------------------------------------------------
Tilvalg

Optional

Passionfruit & ginger cocktail med soyaristede cashew nødder og rejechips 95kr



Passion fruit & ginger cocktail with roasted cashew nuts and prawn crackers

Charpentier Brut Champagne med soyaristede cashew nødder og rejechips 105kr
Charpentier Brut Champagne with roasted cashew nuts and prawn crackers

Vinmenu med 3 glas 20cl, wine menu 3 glasses 225kr

Vinmenu med 4 glas 20cl, wine menu 4 glasses 295kr

Vinmenu med 5 glas 20 cl, wine menu 5 glasses 365kr

Øl menu med 3 flasker 33cl., beer menu 3 bottles 33cl. 145kr

Kaffe/te/infusion med sødt, coffe/tea/infusion med petit fours 75kr


